Geschlagene Zitronen -
Pfeffer-Butter

Zutaten:

- 2509 sehr weiche, zimmerwarme Butter
- 2 EL Zitronensaft

- Schale einer unbehandelten Zitrone

- etwas Salz

- eine Prise Zucker

- Konigspfeffer frisch gemahlen

- je 2 EL Schnittlauch und Petersilie

Zubereitung:

Butter mit einem Mixer oder in der Kichenmaschine schaumig
schlagen.

Die Butter wird dadurch schon samig und weif.

Zitronensaft, Schnittlauch und Petersilie dazugeben und gut vermengen.
Mit Salz, Konigspfeffer und etwas Zucker kraftig abschmecken.

Fur Fisch, Steak oder als Appetizer mit Brot.
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